
Steak Tartaar
EEN UITSTEKENDE BASIS VOOR JOUW 
STEAK TARTAAR.

De Belgisch Wit-blauwe bavette is mals, 
sappig en mooi rood van kleur en leent 
zich daarom perfect voor een heerlijke 
steak tartaar.
Deze rundstartaar is lichtjes aangemaakt met 
oliemarinade en toetsen van peper, wat zorgt 
voor een mooie glans.

Dankzij de neutrale kruiding kan elke chef dit 
product omvormen tot zijn eigen unieke versie.

• 100% zuiver ras

• Exclusief: Gelimiteerd aanbod om 
  de hoogste kwaliteit te verzekeren.

• Optimale omgeving met aandacht 
  voor het welzijn van het dier.

GEBOREN, 
OPGEGROEID 
EN GESLACHT 
OP SPAANSE BODEM100% SPAANS DUROC VARKEN100% SPAANS DUROC VARKEN

• Volledige beheersing van proces van het veld  
  tot in de winkel waardoor de kwaliteit in eigen  
  handen is en het 100% traceerbaar is.

• Smaak van het product wordt bepaald door  
  het zorgvuldig geselecteerd dieet 
  op basis van granen.
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Bestel nu online via 
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Kacha 
Negra

Lomo	-	uitgebeende	rug	 7271
Solomillo	-	haasje		 7273
Presa	-	schoudergebraad		 7277
Ribs	-	rugribben	 	 7275	
Pluma	-	opleg	spiering	 7269
Secreto	-	schouderstuk	 7270
Corona	-	kroon	geportioneerd	7276
Ook verkrijgbaar in geheel

ASSORTIMENT KACHA NEGRA

Rund	tartaar	premium	 7296

ASSORTIMENT STEAK TARTAAR

Bereidingssuggestie steak tartaar

Steak tartaar

Kacha Negra

Bereidingssuggestie Kacha Negra




